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COPERTO 2,00€



BEVANDE
Acqua naturale 0,50cc 1,00 €
Acqua frizzante 0,50cc 1,00 €
Acqua naturale 1L 2,00 €
Acqua frizzante 1L 2,00€
Bibita in lattina 3,00 €

(Coca Cola / Fanta / Sprite / Lemonsoda / The limone e pesca)

ERVIZIO BAR

Caffetteria

1,30 € Caffé [ 1,50 € Caffé DEK

1,70 € Caffe con ghiaccio
2,50 € Caffée leccese

2,50 € Caffe americano
1,50 € Espressino

1,70 € Cappuccino

2.00 € Soia o senza lattosio
1,50 € Ginseng o orzo

2,50 € Espressino freddo

Pasticceria Alcolici 02
1,50 € Cornetti O© Amaro
1,70 € Sfoglie ©© Spritz

da 200 €

Campari spritz
Bevande Gin tonic / Gin lemon 8,00 €
Granite da 2,50€ Gin tonic premium

10,00 €

Succhi di frutta 3,00 € Cocktail da 8,00 €




Heineken 3,00 € 0.33ml/
Beck's 3,00 € 0.33ml
Nastro 2,50€ 0.33ml|

Bjorne 5,00 € Birra alla spina 0,20 - 2,50 €

Corona 5,00 € Birra alla spina 0,40 - 5,00 €
Tennent's 5,00 € Birra alla spina 0,50 - 6,00 €
|
—— * o
Calice divino Torrevento 6,00 € &L =

Calice di vino Calafuria 8,00 €
Bottiglia di Vino CALAFURIA Rosato € 25.00

Bottiglia di Vino TORREVENTO € 18.00
(disponibile Bianco/Rosso/Rosato)

Flute prosecco 5,00 € / Bottiglia prosecco 18,00 €
Bottiglia Fontanafredda 20,00 €

INSALATA SMILE 10,00€ ©2000

Insalata iceberg, salmone affumicato, €
olio EVO, crostini di pane, salsa guacamole

INSALATONA 10,00€ ©C009

Iceberg, burrata, pomodorino, olio EVO 0o




IFFI‘%

Patatine fritte €400 @
Crocchette di patate € 4.00
Mozzarelline € 4.00
Panzerottini € 4.00 (%)
Chele di granchio € 4.00 o
Speedy pollo € 4.00 %
Noisette € 4.00
Triangoli di patate € 4.00 %
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v/ Patate al forno € 4,00 O
v/ Focaccia € 4,00 4
v/ Crudo e mozzarella di bufala € 12,00
M Caprese O
(pomodoro e mozzarella) €10,00
& Tagliere di salumi e formaggi locali @000©
con gnocco fritto € 20,00
M veli di salmone affumicato su salsa
yogurt e guarnizione di avocado € 20,00 ©
[ Cheesecake di tonno al profumo di lime
e arancia € 20,00 ©00
v/ Insalata di polpo € 15,00 ©

[ Pepata di cozze bianca o con il
pomodorino con crostini di pane € 12,00



V4 Paccheri al pomodorino fresco 000 9,00€
su salsa al basilico

© eo0

‘/ Orecchiette salsiccia e carciofo 12,00€

Chitarrine su crema di fior dizucca eo00  13,00€

e vongole
v Spaghetto cozze e vongole eoco  14,00€
0000
‘/ Calamarata al sapore di mare 15,00€
| SECONDI
[ Hamburger con patatine fritte @ 8,00€
[ Grigliata mista di mare Q000e 25,00€
[/ Frittura mista di mare ©00e 23,00€
[ Frittura di calamari 000000 20,00€
 Tagliata di manzo tricolore ©00°Q 18,00€
M Tataki di tonno al mix di sesamo e salsa yogurt  18,00€
©oeo0e

[ Tentacolo di polpo su crema di patate 18.00€

aromatizzata al rosmarino @ 909 ®

Grigliata di carne ©00Q 25,00€




Antipasto, primo, secondo con contorno, acqua e vino.

*disponibile pranzo e cena. TERRA 25,00€
*variante mare disponibile alla carta. MARE 30,00€
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Mozzarella, Grana Padano, Scamorza Affumicata,
Gorgonzola

00

Mozzarella, Salsiccia di Norcia, Patate, Stracciatella
(all'uscita)

RAPE E NORCIA OO0 10,00€
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ciccio coNDiToO OO0

Pomodorini, Prosciutto Crudo, Rucola, Mozzarella di Bufala



Pomodoro - Mozzarella

4 STAGIONI 00 g.00€
Cotto, Carciofi, Funghi, Olive
DIAVOLA 00 g.00¢€
Pomodoro, Moszarella, Salame Piccante
VIENNESE 00 8.00€
Pomodoro, Moszarella Warstel "
NAPOLI 00 00€
Far;aaa;‘ﬁa{zareﬂa‘c‘q‘p‘p;ﬁ‘/:c‘cmaig“"
MESSICANA 00 9.00€

Pomodoro, Mozzarella, Scamorza Affumicataq,
Peperoni, Salame Piccante

PARIGINA 00 9.00€

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo (all'uscita)



CAPRICCIOEA OO 9.00€

Cotto, Carciofi, Funghi, Olive, Salame piccante

BOSCAIOLA 00 9.00€

Pomodoro, Mozzarella, Speck, Scamorza Affumicata

BUFALINA 00 10.00€
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico
CARPACCIO 00 10,00€

Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Grana



PIZZE GOURMET %

MARE DEL NORD 13,00€ g o0

Mozzarella, Philadelphia, Salmone Affumicato, Olio EVO @0

GARIBALDI 00 13.00€

Mozzarella, Mortadella, Pesto di Pistacchio,
Stracciatella (all’'uscita)

ZIBELLO 14.00€

Mozzarella, Crema di Zucca, Tentacolo di @o
polpo, Rape, Pomodorini semidry 000 @)

CAPO RIZZUTO 14.00€
Crema di Zucca, Mozzarellg, Salsiccia di @o
Norcia, Cipolla, Olio EVO 0000
TIVOLI 15.00€

Crema di Carciofi, Mozzarella, Carciofini, @o
Prosciutto Crudo ©00©

SMILE 15,00€

Fior di latte, Tonno Fresco, Pestodi @O
pistacchio, zeste di limone 000 @
TARTUFATA 15,00€
Mozzarella, Prosciutto Crudo, 00

Crema di Tartufo, Burratina



14 principali allergeni alimentari
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Pesce Mostarda Latte Sedano Arachidi
Soia Molluschi SolFiti

I prodotti con i simboli indicati potrebbero contenere allergeni

. (*) prodotto congelato o abbattuto

1 ARACHIDIE DERNATI

Snack cenfezionati creme & condimenti
[ in cuivisia anchein piccole dosi u CROSTACEI 8
Marini e dAcqua Dolee: gamberi,
seampi. arageste. granchi, e simili
2 FRUTTA A GUSCID
Manderle, meccisle, naci comuni, noti &
aeagineci pacan. anacardi & pestacehi 4
M
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"'| Cereali gromn segale, oz avens, |
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LATTE E DERIVATI
~ 10
Dgni predottein cui viene usateil latte: — . LUPIN
yogurt biscatti torte, gelatoe creme varie n l & =
. \ Priesenti im cibi vegan ssttoforma d

nmhmmmmmn
4 "’__} arrosti. salamini. fasioe e similari
MOLLUSCHI
[ Canestrells. cannolicehie, capasanta, . SEMAPE 1 1
couza, estrica, patella, vongela, telling ece
. i pud travare nelle salse @ nei J

candimant.specie nells mestarda
5 PESI'.'E 1 2

Prodatti alimetari in cui @ presente SEDAND
ilm.lldnuinp‘wﬂptmluull
Siain pezzi che allinterns i preparati
per zuppe. salse e concentrati vegetali
6 SESAMO 3

1
Sem nerusatpr il pase,fring anche
il ctape nbimepres 0 .s.mnmnEsqunnususnmn
Cibi satt'aceto, sottolioe in salameia,
mmlm.f-ﬁﬂedﬁ.mmm:]

Pradotti derivati come: 1 4
Latte di saia. tefu. spaghetti di saia ¢ simill
Uorva e prodati che le contengons come:
maianess, emulsionanti pasta alfuove

Si prega di segnalare eventuali intolleranze
Per ulteriori dettagli visitare la pagina del sito: Allergeni e spiegazioni
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	MENÙ
	Pizzeria Ristorante  American bar

	BEVANDE
	SERVIZIO BAR
	Caffetteria 1,30 € Caffè / 1,50 € Caffè DEK 1,70 € Caffè con ghiaccio 2,50 € Caffè leccese 2,50 € Caffè americano 1,50 € Espressino 1,70 € Cappuccino 2.00 € Soia o senza lattosio 1,50 € Ginseng o orzo 2,50 € Espressino freddo
	Pasticceria 1,50 € Cornetti 1,70 € Sfoglie
	Bevande Granite         da 2,50€ Succhi di frutta 3,00 €
	Alcolici Amaro                   da 2,00 € Spritz                               6,00 €  Campari spritz             8,00 €  Gin tonic / Gin lemon 8,00 €  Gin tonic premium    10,00 €  Cocktail                 da 8,00 €

	BIRRE
	Birra alla spina 0,20 - 2,50 €  Birra alla spina 0,40 - 5,00 €  Birra alla spina 0,50 - 6,00 €

	VINI
	Calice di vino Torrevento 6,00 €  Calice di vino Calafuria    8,00 €  Bottiglia di Vino CALAFURIA Rosato € 25.00
	Bottiglia di Vino TORREVENTO            € 18.00  (disponibile Bianco/Rosso/Rosato)

	INSALATE
	INSALATA SMILE
	10,00€
	Insalata iceberg, salmone affumicato,  olio EVO, crostini di pane, salsa guacamole


	INSALATONA
	10,00€
	Iceberg, burrata, pomodorino, olio EVO



	ANTIPASTI FRITTI*
	Patatine fritte                € 4.00 Crocchette di patate  € 4.00 Mozzarelline                  € 4.00 Panzerottini                   € 4.00 Chele di granchio        € 4.00 Speedy pollo                 € 4.00 Noisette                          € 4.00 Triangoli di patate      € 4.00
	ANTIPASTI CLASSICI

	PRIMI
	Paccheri al pomodorino fresco  su salsa al basilico
	Orecchiette salsiccia e carciofo
	Chitarrine su crema di fior di zucca  e vongole
	Spaghetto cozze e vongole
	Calamarata al sapore di mare
	SECONDI
	9,00€
	12,00€
	13,00€
	14,00€
	15,00€
	DOLCE
	Semifreddo



	5,00€
	PIZZE BIANCHE

	9,00€
	4 formaggi
	10,00€
	norcina
	10,00€
	rape e norcia
	Mozzarella, Rape, Salsiccia

	12,00€
	ciccio condito

	PIZZE ROSSE
	7,00€
	margherita
	Pomodoro - Mozzarella

	4 stagioni
	8,00€
	Cotto, Carciofi, Funghi, Olive

	8,00€
	diavola
	Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante

	8,00€
	viennese
	Pomodoro, Mozzarella, Wurstel

	8,00€
	napoli
	Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Acciughe

	9,00€
	messicana
	9,00€
	parigina

	PIZZE ROSSE
	9,00€
	capricciosa
	Cotto, Carciofi, Funghi, Olive, Salame piccante

	9,00€
	boscaiola
	Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi

	9,00€
	pugliese
	9,00€
	vegetariana
	Pomodoro, Mozzarella, Verdure Grigliate

	9,00€
	tirolese
	Pomodoro, Mozzarella, Speck, Scamorza Affumicata

	10,00€
	bufalina
	Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico

	10,00€
	carpaccio
	Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Grana


	PIZZE GOURMET
	13,00€
	mare del nord
	13,00€
	garibaldi
	Mozzarella, Mortadella, Pesto di Pistacchio, Stracciatella (all’uscita)

	14,00€
	zibello
	Mozzarella, Crema di Zucca, Tentacolo di polpo, Rape, Pomodorini semi dry

	14,00€
	capo rizzuto
	Crema di Zucca, Mozzarella, Salsiccia di Norcia, Cipolla, Olio EVO

	15,00€
	tivoli
	Crema di Carciofi, Mozzarella, Carciofini, Prosciutto Crudo

	15,00€
	smile
	Fior di latte, Tonno Fresco, Pesto di pistacchio, zeste di limone

	15,00€
	tartufata
	Mozzarella, Prosciutto Crudo,  Crema di Tartufo, Burratina


	14 principali allergeni alimentari
	I prodotti con i simboli indicati potrebbero contenere allergeni
	Si prega di segnalare eventuali intolleranze Per ulteriori dettagli visitare la pagina del sito: Allergeni e spiegazioni

